PUDING KEKSIĆI

[image: Odlični puding keksići brzo se spremaju.]

SVI VOLIMO FINE DOMAĆE KEKSIĆE, A DANAS RADIMO JEDNOSTAVNE PUDING KEKSIĆE! 
MOŽEŠ NAPRAVITI I OD VANILIJE I OD ČOKOLADE ILI IZABRATE JEDNU VRSTU PO ŽELJI!



TREBAT ĆE TI:
ZA KEKSIĆE OD VANILIJE:

· 125 GRAMA MASLACA
[image: Kako napraviti domaći maslac od 2 sastojka]

· 50 GRAMA ŠEĆERA U PRAHU
[image: Brzo i domaće: Napravite sami svoj šećer u prahu]
· 2 VREĆICE VANILIN ŠEĆERA
[image: Vanilin šećer u vrećici - Dodaci za kolače od Dr. Oetker]
· 125 GRAMA BRAŠNA (GLATKOG)
[image: Lijek za sve bolesti”: Proteinsko brašno od 18 kuna koja se u Hrvatskoj  rijetko kad jede]

· 1 PRAŠAK ZA PUDING OD VANILIJE
[image: Dr.Oetker puding vanilija 38 g - Konzum]


ZA KEKSIĆE OD ČOKOLADE:

· 125 GRAMA MASLACA
[image: ]
· 50 GRAMA ŠEĆERA U PRAHU
[image: ]



· 2 VREĆICE VANILIN ŠEĆERA
[image: ]

· 125 GRAMA BRAŠNA (GLATKOG)
[image: ]

· 1 PRAŠAK ZA PUDING OD ČOKOLADE
[image: DR.OETKER Naturamyl Puding čokoládový 40 g - Puding | Alza.cz]


U VIDEU NA SLJEDEĆOJ POVEZNICI POGLEDAJ DETALJNE UPUTE KAKO NAPRAVITI OVE PUDING KEKSE: https://youtu.be/2egGbFDJp24

· JESU LI TI SE SVIDJELI OVI KEKSIĆI?

__________________________________________________________


· ŠTO TI JE BILO NAJTEŽE TIJEKOM PRIPREME KEKSIĆA?

__________________________________________________________



· VOLIŠ LI POMAGATI RODITELJIMA U KUHANJU? 

__________________________________________________________
[bookmark: _GoBack]
· NA KOJE NAČINE IM NAJVIŠE POMAŽEŠ?

__________________________________________________________

__________________________________________________________

__________________________________________________________

image7.jpeg




image8.png




image9.png




image10.png




image11.png




image12.jpeg




image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg




image5.png
DrOetier)





image6.jpeg




